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Peter’s Farm, Premium-Kalbfleisch

Das Premium-Kalbfleisch von Peter’s Farm hat eine Spitzenqualitdt und ist sehr fein im
Geschmack. Das Fleisch ist zart, mager und leicht verdaulich. Es ist fir jedes Gericht geeignet
und lasst sich wunderbar kombinieren. Alle Kalbfleischprodukte von Peter’s Farm tragen
einen speziellen Code. Anhand dieses Codes sind (ber die Website weitere Informationen
Uber den Bauern verfligbar. Der Code wird auch in einem QR-Code vermerkt, sodass man die
Informationen mit einem Smartphone oder Tablet-PC direkt online abrufen kann.

Die Kélber von Peter’s Farm leben in Herden von etwa 40 Tieren. Die Stélle sind gro3ziigig
angelegt und haben ausreichend Tageslicht. In den Stéllen hdngen grof3e Gymnastikbélle zum
Spielen und es gibt Birsten, an denen die Kélber sich scheuern kénnen. Die Kalber erhalten
ihre Kalbermilch Gber Trinkautomaten. Sobald ein Kalb sich am Automaten meldet, wird ein
Teil des Mendis serviert. Die Kélber k6nnen Uber den Tag verteilt mehrmals Milch trinken.

Das VollkornmUsli wird so verabreicht, dass sie immer Uber frisches Futter verfiigen. Alle Stélle
von Peter’s Farm tragen das Beter Leven (Besseres Leben) Glitesiegel des niederléndischen
Tierschutzbunds. Dieses Glitesiegel garantiert eine tierfreundliche Produktion.

Die Stichting Kwaliteitsgarantie Vileeskalversector (SKV, Stiftung fur Qualitdtsgarantie im
Mastkélberbranche) fiihrt bei allen Kélberméstern der VanDrie Group intensive Kontrollen
zur Uberwachung der Gesundheit der Kalber und der Qualitét des Kalberfutters durch. Die
Grundlage der Kontrollen ist im Garantiesystem Integrale Kettenkontrolle (IKB) festgelegt
worden. In Kombination mit Safety Guard, dem firmeneigenen Qualitatssystem der VanDrie
Group kann der Konzern hochwertiges, sicheres und leckeres Kalbfleisch garantieren.

www.vealcuts.com




